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CREMES GLACEES ARTISANALES
SAVEURS EXOTIQUES | FABRIQUEES EN BRETAGNE
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Valeur énergétique SNnkj !
Matiéres grasses

dont acides gras saturés
Glucides

dont sucres
Proléines
Sel

MIXER LES CULTURES POUR SAVOURER DE
NOUVEAUX PRODUITS INTENSES EN GOUT !

INGREDIENTS
CREME GLACEE A LA VANILLE ET AU COULIS A L'HI

Creme glacée a la vanille (87%) Lait e
des Cotes d’Armor pasteunse, aéme liq
MG steérilisée UHT, sucre, sirop de glucosg
protéines de lait, lait écrémé en poudre, extr
de Madagascar et grains de vanille de
épuisée, émulsifiant : peptides de pois,

roléines el matiéres grasses laitiéres, fi
ol ¢ S :

stabilisants : gomme guar, farine de graine
Coulis a Uhibiscus (13 %) : infusion d’hibisc
N° de lot / A consommer de préférence Faso, s‘ucre, (]m.ldor! de mas, g(fllfl(mt - pec
) Allergénes : Lail, soja el traces éventuelles
avant le:
CONSERVATION

PENSEZ AU TRI ! @

Jaime le froid, il faut me conserver a -18°

Ne jamais recongeler un produit déconge
p0217976017
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